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                                                           Отчет
по исследованию прибором ИГА-1, магнетометром и дозиметром радиации

образца зернового хлеба, полученного путем перегонки зерна и воды в торсионном гидродинамическом  генераторе конструкции Чиркова В.М. 
          Медико-экологической фирмой "Лайт-2" за период 1990...2012 г. разработаны и запущены в производство ряд приборов ИГА-1 для измерения сверхслабых электромагнитных полей . 
          Разработчик приборов  - Кравченко Юрий Павлович имеет по  прибору ИГА-1 авторские  свидетельства СССР, патенты России, свидетельства на полезные модели РОСПАТЕНТА: А.С. (СССР) № 321662c -1990 г. , А.С. (СССР) № 1828268 от 13.02.90 г.  
Патенты РФ N 2080605 от 27.05.97 г.,  №  2118181 от 27.08.1998 г.: №  2118124 от 27.08.1998 г.. № 2116099 от 27.07.1998 г, № 2211054 от 27.08.2003г. ,  № 2206907 от 20.06.  2003 г,  №2119680 от 27.09.1998 г., № 2202812 от 20 .04. 2003 г. 

Полезные модели № 4902 от 16.09.97 г., № 2448 от 16.05.97 г., № 7881 от 16.10.98 г., № 3881 от 16.04.97 г.,  № 26852 от 16.03.2003 г.  Производство приборов ИГА-1 на базе УППО (г.Уфа).
         Также использовались приборы: Магнетометр МЕ3830В (Германия) работает в диапазоне 16гц-1000 кгц и дозиметр радиации  QARTEX (Россия).
         Нами 10.02.2013 г.  были произведены измерения энергетики буханки  зернового хлеба путем сравнения  с обычной буханкой хлеба с помощью прибора ИГА-1( http://www.iga1.ru),  Прибор ИГА-1 по методу фазоаурометрии  показал высоту поля над обычной буханкой около 10 см, у буханки зернового хлеба около 30 см.
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По магнетометру и дозиметру обычный хлеб имеет те же значения что и в помещении, зерновая  буханка дает увеличение магнитного поля на 30 нанотесла и падение естественного фона гамма радиации на 20 процентов.

Одновременное изменение полей от данного изделия с фиксацией полей  по ИГА-1 и гаммы радиации совпадает с измерениями проведенными   на городище Аркаим, дольмене Кудепстенский камень в Сочи и исследованиями гидравлических торсионных установок Чиркова и  Хасанова в Уфе, а также аналогичных разработок профессора Ахметова(УГАТУ), что может говорить о структурировании пространства вокруг буханки зернового хлеба. 

В гидродинамических генераторах измельчение органических материалов имеет особенности. В телах органического происхождения с высокомолекулярной структурой изменение скорости деформации приводит к существенному изменению свойств. Такие вещества при быстром воздействии не успевают деформироваться и ведут себя как хрупкие тела. Созданием соответствующих условий разрушения можно интенсифицировать процесс диспергирования, а также изменять активность поверхности получаемых частиц. Большую роль при разрушении растительного сырья играет содержание воды и скорость ее удаления из пор . Возможно также, что нахождение воды в растительном сырье в замкнутых клеточных структурах играет ключевую роль в формировании «квазиавтоклавных» условий при гидродинамической обработке. Только на процессах на надмолекулярном уровне – гомогенизации крахмальных зерен, эффективном экстрагировании из них и растворении крахмала и клейковины зерна. Наблюдается также распад и гидратация молекул крахмала (амилозы и аминопектина) и их полное растворениею. В целом, способы гидродинамической обработки замеса позволяют использовать в производстве помимо крахмала белки, липиды, свободные сахара, органические кислоты, аминокислоты, витамины зерна и при этом экономить сырье, топливо, вспомогательные материалы. К значительному технологическому и экономическому эффекту приводит использование неуглеводных частей зерна. Гидродинамическая обработка позволяет сохранить ферменты сырья, более эффективно гидролизовать органические вещества зерна, экономить препараты при осахаривании крахмала. Зерно прошедшие гидродинамическую обработку лишено каких-либо бактерий, микроорганизмов и токсинов.
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Зерновой хлеб выпекается после пропускания через гидродинамический генератор зерна и воды, без дрожжей , и вот эта жидкость приготовленная несколько дней назад дала увеличение поля по ИГА-1над стаканами до 50-60 см,  больше у пророщенных предварительно зерен. По магнитному полю жидкость дает увеличение на  40-50    нанотесла, причем  у пророщенных зерен больше, и падение естественного фона гамма радиации на 20 процентов.

           Рекомендуем автору провести патентование изделия в РОСПАТЕНТЕ, а также  и сертификацию по системе БИОСТАНДАРТ  в г. Миасс, Государственный ракетный центр им. академика Макеева,  т.(3513)- 28-65-91, Е-mail: Ural-rose-b@mail.ru.

 Директор ООО Медико – экологическая фирма «Лайт-2»

                                                                                                                  Кравченко Ю.П.
Поисковый прибор Ига-1     http://www.iga1.ru 
